
 

 

Salade de concombres avec vinaigrette à l’aneth 

Tirée de Martha Stewart 
 

 

Ingrédients 

 1/2 tasse de crème sure  

 2 c. à table de jus de citron frais 

 2 c. à table d’aneth hachée finement 

 Sel et poivre 

 Environ 1 livre de concombres tranchés finement 

Préparation  

Fouetter ensemble la crème sure, le jus de citron et l’aneth. Saler et poivrer.  

Ajouter les concombres, couvrir et réfrigérer jusqu’à 4 heures. 

 


